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New Year's Eve Gala Dinner
31st of December 2016

Aperitif

* * * * *

Foie gras taco with goat's cheese from La Palma,

Granny Smith apples and almond vinaigrette

* * * * *

Dashi with smoked sardines and medium-dried tomato

* * * * *

         Lobster in mango salad, avocado cream and its coral mayonnaise

* * * * *

Gin Fizz - cold & hot -

* * * * *

 Roasted pigeon with mushroom duxelle, 

fresh truffle, apricots and dust of dried fruits

* * * * *

Beetroot sorbet, milk cream, red berries and dill

* * * * *

Inclusive: Drinks, 2Lucky grapes3, party-set, open bar, 

music with dance · Midnight-snack

Start: 8:15 pm  *** limited places ***

Price per person: 202,- € (local tax included)

or enjoy our Open-bar option starting at 11:30pm with:

2Lucky grapes3, party-set, music with dance and

midnight-snack at a price of 65,- € (local tax included)

Menú de Nochebuena
24 de diciembre de 2016

 Aperitivo

* * * * *

Sopa de cebollas moradas de Zalla

 con foie y brioche de queso de cabra palmero  

* * * * *

Salmón glaseado con miso, 

ensalada de quinoa, pepino y piña

* * * * *

Canelón de rabo de toro

con cremoso de papas, boletus confitados y trufa fresca

* * * * *

Bizcocho de especies sobre sabayón de naranja, mango, 

helado de canela y granizado de pomelos rojos

* * * * *

Música en vivo

De 18:45 h - 21:15 h (última comanda)

Precio por persona: 59,- € (IGIC incluido)

Christmas Eve Menu
24th of December 2016

 

Aperitif

* * * * *

             Zalla's purple onions soup with foie

         and brioche made of goat cheese from La Palma

* * * * *

       Glazed salmon with miso

    and quinoa salad, cucumber and pineapple

* * * * *

Oxtail cannelloni

with creamy potatoes, candied boletus and fresh fruit

* * * * *

Spiced biscuit with orange and citrus zabaglione, mango, 

cinnamon ice-cream and frozen grapefruit frappé 

* * * * *

 Live music 

From 6:45 pm - 9:15 pm (last order)

Price per person: 59,- € (local tax included)
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Heiligabend-Menü
24. Dezember 2016

 

Aperitif

* * * * *

 Suppe von roten Zalla Zwiebeln mit Gänseleber 

und Brioche von palmerischen Ziegenkäse

* * * * *

   Glasierter Lachs mit Miso,

Quinoa Salat, Gurke und Ananas

* * * * *

Cannelloni gefüllt mit Ochsenschwanz, cremigen Kartoffeln, 

konfitierten Steinpilzen und frischer Trüffel

* * * * *

 Gewürzbiskuit auf Orangen-Zabaglione, 

Mango, Zimteis und geeistes Grapefruit-Frappé

* * * * *

 Live Musik

Von 18:45 Uhr - 21:15 Uhr (letzte Bestellung)

Preis pro Person: 59,- € (Kan. Mwst. inbegriffen)

Silvester Gala Dinner
31. Dezember 2016

Aperitif

* * * * *

Entenleber-Würfel mit Ziegenkäse von La Palma, 

Granny Smith Äpfel und Mandel-Vinaigrette

* * * * *

Dashi mit geräucherten Sardinen und halbtrockener Tomate

* * * * *

Hummer in Mangosalat, Avocadocreme

und seiner Korallen-Mayonnaise

* * * * *

Gin Fizz - kalt & warm -

* * * * *

Gebratene Jungtaube, Pilze-Duxelle, 

frische Trüffel, Aprikosen und Trockenfrüchteerde

* * * * *

Rote Betensorbet, Milchcreme, rote Früchte und Dill

            Inklusive: Getränke, Glücksweintrauben, Open Bar, Party-Set

                                 und Musik mit Tanz ·  Mitternachtsimbiss

                             Beginn →→→→  20:15 Uhr *** begrenzte Plätze ***

Preis pro Person: 202,- € (Kan. Mwst. inbegriffen)

oder geniessen Sie die Open-Bar Option ab 23:30 Uhr mit:

2Glücksweintrauben3, Party-Set, Musik mit Tanz und

          Mitternachtsimbiss zum Preis von 65,- € (Kan. Mwst. inbegriffen)

Gala de fin de año
31 de diciembre 2016

 Aperitivo

* * * * *

  Taco de foie con queso de cabra palmero, 

manzanas Granny Smith y vinagreta de almendras

* * * * *

Dashi con sardinas ahumadas y tomate semiseco

* * * * *

Bogavante en ensalada de mango, 

cremoso de aguacate y mayonesa de su coral

* * * * *

Gin Fizz - frío & caliente -

* * * * *

Pichón asado, duxelle de setas, trufa fresca, 

albaricoques y tierra de frutos secos

* * * * *

Sorbete de remolacha, crema de leche, frutos rojos y eneldo

   Incluye: bebidas, uvas, cotillón, barra libre y música

con baile · De madrugada, tentempié

Comienzo →→→→  20:15 h  *** Plazas limitadas ***

Precio por persona: 202,- € (IGIC incluido)

Opción barra libre a partir de las 23:30 h con:

Uvas, cotillón, música con baile y tentempié

al precio de 65,- € (IGIC incluido)


