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New Year's Eve Gala Dinner
31st of December 2015

Welcome drink

* * * * *

Ravioli of scallops filled with salmon tartare and marine plankton

* * * * *

Oriental consommé,

foie gras, Eryngii mushrooms, spring onions and coriander

* * * * *

Roasted lobster over hake brandade and cockscombs

* * * * *

Gin Tonic

* * * * *

 Mellow beef terrine with truffles

* * * * *

Orange-Semifreddo with yogurt ice-cream, basil and lemon

* * * * *

Inclusive: drinks, “lucky grapes”, party-set, open bar, 

music with dance · Snack after midnight

Start: 8:30 pm  *** limited places ***

Price per person: 189,- € (Local tax included)

or enjoy our Open-bar option starting at 11:30pm:

with luckygrapes, party-set, music with dance

ata price of 59,- € (Local tax included)

Menú de Nochebuena
24 de diciembre de 2015

 

Aperitivo

* * * * *
Carabinero con crema de zanahorias, jengibre y castañas  

* * * * *
Lomo de bacalao confitado con sobrasada,

queso palmero y cous-cous de brocoli & coliflor

* * * * *
Jarrete de cordero

con majado de papas arrugadas y tomatitos

* * * * *
Sablée de peras

con romero, bayas de enebro y vainilla

* * * * *
Música en vivo

De 18:45 h - 21:15 h (última comanda)

Precio por persona: 52,- € (IGIC incluido)

Christmas Eve Menu
24th of December 2015

 

Aperitif

* * * * *
       Red king prawn with cream of carrots, ginger and chestnuts

* * * * *
       Candied codfish with cured sausage from Mallorca, goat 

            cheese from La Palma and couscous of broccoli & cauliflower 

* * * * *
Leg of lamb

with canarian mashed potatoes and cherry tomatoes

* * * * *
 Pear shortcrust pastry

with rosemary, juniper berries and vanilla

* * * * *
 Live music 

From 6:45 pm - 9:15 pm (last order)

Price per person: 52,- € (Local tax included)
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Heiligabend-Menü
24. Dezember 2015

 

Aperitif

* * * * *
 Rote Riesengarnele mit Möhrencreme, Ingwer und Kastanien

* * * * *
   Konfitiertes Kabeljaufilet mit Mallorca-Wurstcreme, La Palma 

Ziegenkäse und Cous-Cous vom Brokkoli & Blumenkohl

* * * * *
Lammgigot

mit kanarischen Runzelkartoffelpüree und Kirschtomaten

* * * * *
 Birnen-Sablé-Gebäck

mit Rosmarin, Wachholderbeeren und Vanille

* * * * *
 Live Musik

Von 18:45 Uhr - 21:15 Uhr (letzte Bestellung)

Preis pro Person: 52,- € (Kan. Mwst. inbegriffen)

Silvester Gala Dinner
31. Dezember 2015

Willkommensgetränk

* * * * *

Jakobsmuschel-Ravioli gefüllt mit Lachs-Tartar und Meeresplankton

* * * * *

Orientalische Kraftbrühe

mit Gänseleber, Eryngii Pilzen, Jungzwiebeln und Koriander

* * * * *

Gebratener Hummer auf Seehechtpüree mit Hahnenkämmen

* * * * *

Gin Tonic

* * * * *

Liebliche Rinderterrine mit Trüffeln

* * * * *

Apfelsinen-Halbgefrorenes mit Joghurteis, Basilikum und Zitrone

            Inklusive: Getränke, Glücksweintrauben, Open Bar, Party-Set

                                 und Musik mit Tanz ·  Imbiss nach Mitternacht

                             Beginn→ 20:30 Uhr *** begrenzte Plätze ***

Preis pro Person: 189,- € (Kan. Mwst. inbegriffen)

oder geniessen Sie die Open-Bar Option ab 23:30 Uhr:

“Glücksweintrauben”, Party-Set und Musik mit Tanz

zum Preis von 59,- € (Kan. Mwst. inbegriffen)

Gala de fin de año
31 de diciembre 2015

 

Copa de bienvenida

* * * * *

  Ravioli de vieiras relleno de tartar de salmón 

con plancton marino 

* * * * *

Consomé oriental, foie, setas Eryngii, cebolletas y cilantro

* * * * *

Bogavante asado sobre brandada de merluza y crestas de gallo

* * * * *

Gin Tonic

* * * * *

Terrina melosa de res con trufas

* * * * *

Semifrío de naranjas y helado de yogur, albahaca y limón

   Incluye: bebidas, uvas, cotillón, barra libre y música

con baile · De madrugada, tentempié

Comienzo  20:30 h  *** Plazas limitadas ***→
Precio por persona: 189,- € (Igic incluido)

Opción barra libre a partir de las 23:30 h:

Uvas, cotillón y música con baile

al precio de 59,- € (IGIC incluido)
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