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DEGUSTATIONMENL WEIHNACHTEN 2015

Gran Hatel Casta del Sel Ttinen frofie Felertage wiinscliern

WARMEN HAUPTGERICHT

Natiirliche Creme Duft Tomaten Brandy

VORSPEISEN COLD STUCKSBUFFET

Eier mit Thunfisch Gefiillte
Gekochte Garnelen mit Flocken von Maldon
Pate Terrine mit feinen Krdutern
Geschnittenen Dill mariniertem Lachs
Endivie Roquefort die Muslin
Miesmuscheln geddmpft aromatisiert Citrus
Tropical Salat mit Ananas-amerikanische Cassette
Spritzer Octopus Files Balm Griin
Vielzahl von Komponenten Salat

STHARTER UMD SEALS HOT STUCHSBUFFET

Mini-Gebdck Creme der Spinat
Egg Bdndern an den Zwei Saucen

Schweinebdckchen mit Wild Mushroom Duxelle

Mischen Gemiise im Mittelmeerraum

Risotto mit Safran
Wolfsbarschfilet mit sautierten Knoblauch und Paprika zu Vermouth
Riihrei mit Texas Land Pan Fried
Roast Beef Needle Porto

Turned Kartoffeln mit frischem Thymian Gewiirzt

# HAUPTGERICHTE HOT KUNDENDIENST
Lammbkoteletts Dressing "Romero”

3 Rote Thunfisch Medaillons Dressing "Tartar"

BUFFET NACHSPEISEN

Grofie Auswahl an Desserts, Obst und Siifiigkeiten Weihnachten

£

Dass diese Weihnachtsferien, ist die Magie Ihre besten Anzug,
beste Geschenk, dein Licheln, deine Augen das beste Ziel und meine besten
Wiinsche fiir Ihr Gliick

Vielen Dank fiir den Austausch mit uns diesen Tag so besonders!




