
VIK hotels group



-Menü- 
Sonntag, 24. Dezember 2017

Fischpastete mit Pisto
Geräucherter Lachs mit Avocado

Hühnchensülze mit Pistazien
Geräucherter Schinken aus dem Schwarzwald

César Salat mit Hühnchen
Italienischer Salat mit Mozzarella

Meeresfrüchtesalat
Grüner Bohnensalat mit Früchten

Salat mit Frühlingsgemüse

Spargelcremesuppe
Geflügelbrühe mit Gemüse

Blätterteig mit Kammmuscheln und Garnelen
Panierte Seehechtscheiben
Gegrillte Riesengarnelen

Pilz-Ravioli und weißer Trüffel
Gratinierte Lachslasagne

Makkaroni mit Bolognesesauce

Gebratener Gemüsestrudel
Mediterrane Timbale 

Knuspriges Gemüserösti
Brokkoli und Blumenkohl Gratin

Herzogin-Kartoffeln
Kartoffelpüree mit Speck

Kaninchen Roti mit Pflaumen
Truthahnschnitzel Wiener Art

Rinder Entrecôte mit Béarnaise Sauce
Traditionelles Spanferkel

Festival der Indischen Küche
Hähnchencurry, Lamm nach indischer Art, Basmatireis
Gemüse mit Sauce, Curry Meeresfrüchte, Pappadom

Verschiedene internationale Käse mit Ihren Beilagen
Auswahl and Weihnachtsdesserts

Schokoladen-Vulkan VIK San Antonio
Karamelisierter tropische Ananasspieß

Obstsalat aus exotischen Früchten
Korb mit Weihnachtsnougat



- Menü –
Montag, 25. Dezember 2017

Meeresfrüchtecocktail in Aurorasauce
Marinierter Lachs Gravlax

Enten Foi Gras
Auswahl an Iberischen Wurstwaren mit Melone

Russischer Salat
Waldorfsalat

Deutscher Kartoffelsalat
Tropischer Hühnersalat

Sieben Inseln Salat
Weihnachtskohlsalat

Hummercreme parfümiert mit Pernod
Rindfleisch-Consommé auf Jerez Art

Seeteufelröllchen mit Iberischem Schinken
Gegrillte Seehecht Lende mit Sauce Hollandaise

Norwegischer Lachs mit Gemüse
Fischfilet auf Griechische Art

Traditionelle Lasagne Bolognese
Fusilli mit Gemüse und Basilikum

4 Käsesorten-Tortellini mit Carbonara Sauce

Glasierte Kartoffeln mit Balsamico
Geröstete weiße Rüben mit Parmesan
Rosenkohl mit Speck und Schalotten

Sautierter Brokkoli mit Mandeln
Waldpilze-Timbale

Bratkartoffeln mit Rosmarin und Thymian

Gebratener Weihnachts-Truthahn mit seinen Beilagen
Lendenmedaillons vom Ochse mit Rossini Sauce

Gebratene Lammkeule mit Rosmarin
Rinder-Blanquette mit Creme Sauce

Auswahl an internationalen Käsesorten

Sortiment an weihnachtlichen Nachspeißen
Schokoladenvulkan VIK San Antonio

Weihnachtsschokoladenbaum
Eis und hausgemachte Sorbets

Obstsalat aus Waldfrüchten
Weihnachtsnougat

Weine: 
Weißwein: Castell Raimat Chardonnay

Viña Pomal Viura y Malvasía 
Rosewein: Torres de Casta

Bach Rosado
Rotwein: Bodega Vik Millahue Chile 2011 (speziell für die Gäste der VIK Hotels)

Viña Pomal Centenario Crianza
Legaris Roble Crianza



-Menü- 
Sonntag, 31. Dezember 2017                      

Hummer aus der Karibik mit Avocado und Orange
Kammmuschel-Tartar auf Erbsencreme
Räucherlachs Carpaccio mit Chicorée

Rinder Carpaccio mit Ricotta und Parmesan
Entenleber Foie mit Heidelbeer Sauce

Russischer Salat mit Garnelen
Niçoise Salat mit Thunfisch
Caprese Salat mit Basilikum

Avocado, Tomaten und Gurkensalat
Curry-Hähnchensalat

Gemischter Frühlingssalat

Hühnercreme mit Spargelspitzen
Doppelte Fasanbrühe

Krabbengratin
Meerbarbenfilet auf Kastilien-Art
Lachs gefüllt mit Spinat und Pilzen

Gegrillte Wolfsbarsch Lende Maître Hotel

Meeresfrüchteravioli und Spargelspitzen
Makkaroni mit Pesto und Parmesan
Fleischtortellini mit Cherry Tomaten

Timbale aus grünem Gemüse
Brokkoli- und Blumenkohlgratin

Spargel mit Haselnussbutter
Karotten und Rüben mit Sahne

Kandierte Gemüsespieße
Kartoffelpüree mit Olivenöl und Parmesan

Kartoffelkrone Anna
Wildreis mit Heidelbeeren

Rinderlende mit Madeira Sauce
Gebratene Kalbskeule

Schweinelende mit Waldpilzen

Selektion an internationalen Käsesorten mit Beilagen 
Festival an weihnachtlichen Schokoladennachtischen

Mini-Prestige-Gebäck VIK Hotel San Antonio
Sorbets und Hausgemachtes Eis

Tropischer Mango und Ananas Carpaccio
Obstsalat aus exotischen Früchten mit Grand Marnier

Weihnachtsnougat

Weine:
Weißwein: Castell Raimat Chardonnay

Viña Pomal Viura y Malvasía
Rosewein: Torres de Casta

Bach Rosado
Rotwein: Viña Pomal Centenario Crianza

Legaris Roble Crianza
Sekt: Anna de Codorniu Blanc de Blanc

Prima Vides Brut
Codorniu Clásico Brut Nature


